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Publikacja wniosku o wprowadzenie zmiany w specyfikacji produktu objetego nazwg pochodzenia
w sektorze winorosli i wina, o ktérej to zmianie mowa w art. 105 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(2023/C 60/23)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1308/2013 (') w terminie dwdch miesiecy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,,Bianco di Castelfranco Emilia”
PGI-IT-A0508-AM04
Data wniosku: 19.10.2017 r.

1. Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i uzasadnienie zmiany

2.1.  Zmiana nazwy ChOG z ,Bianco di Castelfranco Emilia” na ,Castelfranco Emilia”

Zmiana nazwy z ,Bianco di Castelfranco Emilia” na ,Castelfranco Emilia” jest konieczna, aby méc promowaé wina
biale z odmian winoro§li Trebbiano i Moscato wskazanych na etykiecie. Wina te, tradycyjnie produkowane na tym
obszarze, nie mogly by¢ uznane za konkretne rodzaje, poniewaz ich nazwa opierala si¢ na rodzaju ,Bianco” (biale).
Jak opisano w punkcie ,Zwiazki”, obszar Castelfranco Emilia styngl z uprawy winorosli juz w XIX wieku. Obszar
produkgji nalezal wowczas do prowincji Bolonia, w ktérej podstawe lokalnych tradycji uprawy winoroéli stanowita
uprawa bialych winogron, podczas gdy w sasiedniej prowincji Modena uprawiano gtéwnie czerwone winogrona
odmiany Lambrusco. W ten sposéb nazwa ,Castelfranco Emilia” od co najmniej kilku wiekéw kojarzy si¢ z lekkimi,
wonnymi winami bialymi. Chociaz obszar ten nalezy obecnie do prowincji Modena, nadal stanowi wyznacznik
dokladnej granicy miedzy dawnym Panstwem Koscielnym a Ksigstwem Modeny, w ktérym uprawiano gléwnie
wina czerwone na podstawie odmiany Lambrusco.

Zmiana ta dotyczy pkt 1-9 specyfikacji oraz pkt 1, 4, 5, 6 i 8 jednolitego dokumentu.

2.2. Dodanie nowych rodzajow

Dodano szereg nowych rodzajow oznaczonych jako odmiany Moscato i Trebbiano. Przewidziano réwniez produkcje
wina z obu odmian oraz wskazywanie ich na etykiecie w kolejnosci ich przewagi w produkcie konicowym. Dodanie
tych nowych rodzajéw ze wskazaniem odmiany winorosli stalo si¢ konieczne w celu dostosowania specyfikacji pro-
duktu do dynamicznych zmian w uprawie winoroéli, ktére mialy miejsce w ciggu ostatnich 20 lat na omawianym
obszarze. W miar¢ odnawiania nasadzen winoro§li plantatorzy wybierali odmiany winorosli, ktére tradycyjnie upra-

() Dz.U.L 347720.12.2013,s. 671.
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wiano na tym obszarze i ktére gwarantuja doskonale wyniki pod wzgledem jakosci i zadowolenia konsumentdéw.
Odmiany Trebbiano i Moscato, ktérych do ubieglego stulecia uzywano razem z dominujaca odmiang Montu,
w ciggu ostatnich dwoch dekad zyskaly na znaczeniu jako samodzielne odmiany i staly si¢ konkretnymi rodzajami.
Najwieksi producenci wina na tym obszarze réwniez podazyli za ta tendencja i placa lepsze ceny za winogrona tych
odmian, zachgcajac w ten sposob plantatoréw do ich produkdji.

Zmiana ta dotyczy pkt 2, 4 i 6 specyfikacji oraz pkt 4, 5 i 8 jednolitego dokumentu.

2.3.  Obszar produkcji winogron — dodanie kilku gmin i zmiana formalna w zwigzku z reorganizacjg administracyjng

Do istniejacego obszaru produkcji dodano gminy Castelnuovo Rangone, Castelvetro di Modena, Formigine i Spilam-
berto, polozone na przedgérzu Modeny. Badania gleby przeprowadzone na terenie tych gmin wykazaly, ze wyste-
puje tam ten sam rodzaj gleby, co na pierwotnym obszarze. Wlaczenie tych gmin do obszaru produkcji pozwala na
lepsze wykorzystanie uprawianych tam winogron odmian Trebbiano, Moscato oraz Montt. Te biale winogrona maja
doskonatle cechy jako$ciowe, w szczegdlnosci wysokg naturalng objetoSciowy zawarto$¢ alkoholu i dobrg zawartosé
pierwotnego aromatu. Nalezy takze zauwazy¢, Ze dawne gminy Bazzano i Crespellano (obie w prowingji Bolonia),
ktére stanowily cze$¢ pierwotnego obszaru produkeji, nalezg obecnie do nowej gminy Valsamoggia. W zwiazku
z tym zmieniono opis wyznaczonego obszaru, ktéry obecnie brzmi: ,jak réwniez caly obszar Bazzano i Crespellano
w gminie Valsamoggia” zamiast ,gminy Bazzano i Crespellano”.

Zmiana ta dotyczy pkt 3 specyfikacji produktu oraz pkt 6 jednolitego dokumentu.

2.4, Wydajnos¢ nowych odmian Moscato i Trebbiano

W zwigzku ze zmiang polgczenia odmian przez dodanie nowych rodzajéw oznaczonych jako odmiana Moscato lub
Trebbiano lub obie te odmiany wydajnos¢ produkcji ustalono na 26 tonfhektar w przypadku Moscato i 29 ton/hektar
w przypadku Trebbiano. W dobrych latach cechy gleby i klimatu na danym terytorium pozwalaja na produkcje
wysokiej jako$ci win przy wskazanej maksymalnej wydajnosci.

Ponadto powyzszy punkt poprawiono przez wyszczegdlnienie rodzajow czeSciowo sfermentowanego moszczu
winogronowego.

Zmiana ta dotyczy pkt 4 specyfikacji produktu oraz pkt 5 jednolitego dokumentu.

2.5.  Definicja obszaru produkcji wina
Obszar produkcji wina obejmuje cale terytorium administracyjne regionu Emilia-Romania.

Zezwolenie na produkcje wina na sgsiednich obszarach regionu Emilia-Romania jest zgodne z odstepstwem przewi-
dzianym w odpowiednich przepisach UE.

W zmianie tej uwzgledniono fakt, ze w calym regionie tradycyjnie produkowano wina pétmusujace i czesciowo sfer-
mentowane moszcze winogronowe.

Zmiana ta dotyczy pkt 5 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu (Dodatkowe wymogi — odstep-
stwo dotyczace produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym).

2.6.  Cechy charakterystyczne nowych rodzajow oznaczonych jako odmiana Moscato lub Trebbiano lub obie te odmiany w momencie
wprowadzenia do obrotu

Dodano cechy charakterystyczne win i czeSciowo sfermentowanych moszczéw w momencie wprowadzenia do
obrotu.
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W zwigzku ze zmiang polaczenia odmian przez dodanie nowych rodzajéw oznaczonych jako odmiana Moscato lub
Trebbiano lub obie te odmiany ustalono ich minimalne wlasciwosci chemiczne i organoleptyczne w momencie
wprowadzania do obrotu. Powyzszy punkt poprawiono réwniez przez okre$lenie minimalnych wiasciwosci che-
micznych i organoleptycznych w odniesieniu do kazdego rodzaju w kategorii wina, wina pélmusujacego i cz¢sciowo
sfermentowanego moszczu winogronowego. W momencie wprowadzania do obrotu wina oznaczone jako odmiana
Moscato i Trebbiano, lub na odwrét, musza mie¢ cechy charakterystyczne dla tych odmian.

Zmiana ta dotyczy art. 6 specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego dokumentu.

2.7.  Opis i prezentacja — dwie odmiany wskazane na etykiecie
Oprocz szczegdlnego przepisu UE dotyczacego dwoch odmian winorosli umieszczonych na etykiecie okreslono, ze
winogrona z odmiany o najnizszym procencie muszg stanowi¢ co najmniej 15 % calosci. Jest to zgodne z odpowied-
nimi przepisami krajowymi i pozwala zapewnié, aby w przypadku gdy na etykiecie produktu sektora wina podane
byly dwie odmiany winoroli, odmiana stanowigca mniejszy odsetek takze przyczyniala si¢ do charakteru produktu
i stanowila co najmniej 15 % catkowitej ilosci.

Zmiana ta dotyczy pkt 7 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu (Dodatkowe warunki podstawowe
— dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania).

2.8.  Opakowania — stosowanie korkéw w ksztalcie grzybka

Rowniez dla kategorii ,cz¢Sciowo sfermentowany moszcz winogronowy” okreslono przepisy dotyczace pakowania
w odniesieniu do stosowania korkéw w ksztalcie grzybka z kapturkami nie wyzszymi niz 7 cm. W tekscie przewi-
dziano juz stosowanie takich korkéw w przypadku kategorii ,wino pélmusujace”, a obecnie przepisy doprecyzo-
wano, aby wyraznie uwzgledni¢ mozliwos¢ stosowania takich korkow takze w przypadku kategorii ,czgsciowo sfer-
mentowany moszcz winogronowy”.

Nalezy zauwazy¢, ze stosowanie korkéw w ksztalcie grzybka jest dozwolone zaréwno w przypadku win pétmusujg-
cych, jak i czgSciowo sfermentowanych moszczoéw winogronowych od czasu zatwierdzenia pierwotnej specyfikacji
produktu dekretem ministerialnym z dnia 18 listopada 1995 r. Zmiana nie jest wigc nowym przepisem, lecz jedynie
wyjasnieniem, ktére jest wlasciwe dla uscislenia tekstu.

Zmiana ta dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu oraz pkt 9 jednolitego dokumentu.

2.9.  Dostosowania dotyczgce nazwy ChOG i jej réznych rodzajow

Wprowadzono pewne dostosowania w zwigzku ze zmiang nazwy ChOG 1i jej r6znych rodzajéow z ,Bianco di Castel-
franco Emilia” na ,Castelfranco Emilia”.

Zmiana ta dotyczy pkt 9 specyfikacji produktu oraz pkt 8 jednolitego dokumentu.

2.10. Odniesienie do organu kontrolnego

Zaktualizowano odniesienie do organu kontrolnego przez wskazanie Valoritalia Srl jako organu kontrolnego upo-
waznionego przez Ministerstwo Polityki Rolnej, Zywnosciowej, Lesnej i Turystyki.

Zmiana ta dotyczy pkt 10 specyfikacji produktu. W jednolitym dokumencie nie wprowadza si¢ zadnych zmian.
JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa produktu

Castelfranco Emilia

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne
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3. Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
8.  Wino pélmusujace

11. Czgsciowo sfermentowany moszcz winogronowy

4. Opis wina lub win
1. ,Castelfranco Emilia” Bianco

KROTKI OPIS

Wino biate produkowane z winogron odmiany Montt, ktére musza stanowi¢ co najmniej 60 %, podczas gdy pozos-
tate 40 % mozna uzyskaé z innych bialych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy w regionie Emilia-Romania.
Wino o barwie stomkowozobltej o roznej intensywnosci, majace silny zapach kwiatéw i trawy. Pod wzgledem smaku
jest dobrze zbudowane i bogate, urzekajace, harmonijne i delikatne, z lekka nutg kwasowosci i utrzymujacym sie
posmakiem. Zawarto$¢ cukru waha si¢ od charakteru wytrawnego po stodki.

Minimalne obj¢to$ciowe stezenie alkoholu: 10,5 %
minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego (g/l): 13 g/I.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

2. ,Castelfranco Emilia” Bianco Frizzante

KROTKI OPIS

Pélmusujace wino biale produkowane z winogron odmiany Monttl, ktére muszg stanowi¢ co najmniej 60 %, pod-
czas gdy pozostale 40 % mozna uzyska¢ z innych bialych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy w regionie
Emilia-Romania. Wino o barwie stomkowozéltej o réznej intensywnosci, charakteryzujace si¢ delikatng i ulotng
pianka oraz silnym zapachem kwiatéw z nutami jablka i $wiezych owocéw. Pod wzgledem smaku jest pelne, bogate
i harmonijne, delikatne i przyjemnie kwaskowate z utrzymujacym si¢ posmakiem. Zawarto$¢ cukru waha si¢ od cha-
rakteru wytrawnego po stodki.

Minimalna zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,0 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

3. Czgsciowo sfermentowany moszcz winogronowy ,Castelfranco Emilia” Bianco

KROTKI OPIS

Czg$ciowo sfermentowany moszcz z bialych winogron odmiany Montu, ktére muszg stanowi¢ co najmniej 60 %,
podczas gdy pozostate 40 % mozna uzyska¢ z innych biatych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy w regionie
Emilia-Romania. Ma barwe stomkowozélta o réznej intensywnosci z wyrazista i ulotng piankg. Ma silny zapach
kwiatéw z nutami $wiezych owocéw. Pod wzgledem smaku jest pelny, bogaty i harmonijny, delikatny i stodki.

Minimalna zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,0 %;

Rzeczywista objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: minimum 1 % i maksimum 3/5 catkowitej objetosciowej zawartosci
alkoholu;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

4. Castelfranco Emilia” Moscato

KROTKI OPIS

Wino biate produkowane z winogron odmiany Moscato Bianco, ktére muszg stanowi¢ co najmniej 85 %, podczas
gdy pozostale 15 % mozna uzyskac z innych bialych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy w regionie Emilia-
Romania. Wino o barwie stomkowozdltej o roznej intensywnosci, majace przyjemnie intensywny owocowy aromat
z nutami brzoskwini i banana oraz z nutami kwiatowymi lipy, wisterii i biatych kwiatéw typowych dla tej odmiany
winoroéli. Pod wzgledem smaku jest bogate i delikatne, $wieze i przyjemne, o odpowiedniej kwasowosci. Zawarto$é
cukru waha si¢ od charakteru wytrawnego po stodki.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
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Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

5. ,Castelfranco Emilia” Moscato Frizzante

KROTKI OPIS

Pétmusujace wino biale produkowane z winogron odmiany Moscato Bianco, ktére muszg stanowi¢ co najmniej
85 %, podczas gdy pozostale 15 % mozna uzyska¢ z innych bialych odmian winoroéli nadajacych si¢ do uprawy
w regionie Emilia-Romania. Wino o barwie stomkowozéltej o rdznej intensywnosci, majace delikatng i ulotng pianke
oraz przyjemnie intensywny owocowy aromat z nutami brzoskwini i banana. Charakteryzuje si¢ nutami kwiato-
wymi lipy, wisterii i bialych kwiatéw typowych dla tej odmiany winorosli. Pod wzgledem smaku jest bogate i deli-
katne, $wieze i przyjemne, o odpowiedniej kwasowosci. Zawarto$¢ cukru waha si¢ od charakteru wytrawnego po

stodki.
Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,0 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

6.  Czgsciowo sfermentowany moszcz winogronowy ,Castelfranco Emilia” Moscato

KROTKI OPIS

Czg$ciowo sfermentowany moszcz bialych winogron produkowany z winogron odmiany Moscato Bianco, ktdre
muszg stanowi¢ co najmniej 85 %, podczas gdy pozostale 15 % mozna uzyskaé z innych bialych odmian winorosli
nadajgcych si¢ do uprawy w regionie Emilia-Romania. Ma barwe stomkowoz6ltg o réznej intensywnosci, delikatng
i ulotng pianke oraz przyjemnie intensywny owocowy aromat z nutami brzoskwini i banana. Charakteryzuje si¢
nutami kwiatowymi lipy, wisterii i biatych kwiatow typowych dla tej odmiany winorosli. Pod wzgledem smaku jest
bogaty i delikatny, $wiezy, przyjemny i stodki, o odpowiedniej kwasowosci.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10 %;

Rzeczywista objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu: minimum 1 % i maksimum 3/5 catkowitej objetosciowej zawartosci
alkoholu;



C 60/52 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 17.2.2023

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

7. ,Castelfranco Emilia” Trebbiano

KROTKI OPIS

Wino biale produkowane z winogron odmiany Trebbiano, ktére musza stanowi¢ co najmniej 85 %, podczas gdy
pozostale 15 % mozna uzyskaé z innych niearomatycznych bialych odmian winorosli nadajacych si¢ do uprawy
w regionie Emilia-Romania. Wino o barwie stomkowozéltej o réznej intensywnosci, majace $wiezy i lekki zapach
kwiatéw polnych charakterystyczny dla tej odmiany winorosli. Pod wzgledem smaku jest fagodne, bogate, delikatne
i harmonijne, o odpowiedniej kwasowosci. Zawarto$¢ cukru waha sig od charakteru wytrawnego po stodki.

Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

8. ,Castelfranco Emilia” Trebbiano Frizzante

KROTKI OPIS

Pélmusujace wino biale produkowane z winogron odmiany Trebbiano, ktére musza stanowi¢ co najmniej 85 %,
podczas gdy pozostate 15 % mozna uzyskac z innych niearomatycznych biatych odmian winoroéli nadajacych si¢
do uprawy w regionie Emilia-Romania. Wino o barwie stomkowozoltej o réznej intensywnosci, majace Swiezy
i lekki zapach kwiatéw polnych charakterystyczny dla tej odmiany winorosli. Pod wzgledem smaku jest fagodne,
bogate, delikatne i harmonijne, o odpowiedniej kwasowosci i ma delikatna, ulotng pianke. Zawarto$¢ cukru waha
si¢ od charakteru wytrawnego po stodki.
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Minimalna zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 gfl.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ og6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

9. Czgsciowo sfermentowany moszcz winogronowy ,Castelfranco Emilia” Trebbiano

KROTKI OPIS

Czgsciowo sfermentowany moszcz bialych winogron produkowany z winogron odmiany Trebbiano, ktére muszg
stanowi¢ co najmniej 85 %, podczas gdy pozostale 15 % mozna uzyska¢ z innych niearomatycznych bialych odmian
winorosli nadajacych si¢ do uprawy w regionie Emilia-Romania. Ma barwe stomkowozélta o réznej intensywnosci
oraz $wiezy i lekki zapach kwiatéw polnych charakterystyczny dla tej odmiany winorosli. Pod wzgledem smaku jest
tagodny, bogaty, delikatny i stodki, o odpowiedniej kwasowosci i ma delikatng, ulotng pianke.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,0 %;

Rzeczywista objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: minimum 1 % i maksimum 3/5 catkowitej objetosciowej zawartosci
alkoholu;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 gfl.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z ograniczeniami okre§lonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

10.  ,Castelfranco Emilia” Moscato-Trebbiano

KROTKI OPIS

Wino biale o barwie stomkowozoltej o réznej intensywnosci, majace lekko owocowy aromat brzoskwini i banana
oraz nuty kwiatowe lipy, wisterii i bialych kwiatéw. Pod wzgledem smaku jest bogate i delikatne, $wieze i przyjemne,
o odpowiedniej kwasowosci. Zawarto$¢ cukru waha si¢ od charakteru wytrawnego po stodki. Wino to mozna pro-
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dukowa¢ przez mieszanie winogron na etapie winifikacji lub na pdzniejszym etapie przez mieszanie wina otrzyma-
nego wylacznie ze wskazanych odmian winorosli. W momencie wprowadzania do obrotu wino musi posiadaé
okreslone powyzej cechy, ktére sg charakterystyczne dla pierwotnych odmian winorosli.

Minimalna zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5 %
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 gfl.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogdlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

11.  Péhmusujgce ,Castelfranco Emilia” Moscato-Trebbiano

KROTKI OPIS

Pétmusujace wino biale o barwie stomkowozdltej o réznej intensywnosci, majace delikatng i ulotna pianke oraz
lekko owocowy aromat brzoskwini i banana. Charakteryzuje si¢ nutami kwiatowymi lipy i bialych kwiatéw. Pod
wzgledem smaku jest bogate i delikatne, $wieze i przyjemne, o odpowiedniej kwasowosci. Zawarto$¢ cukru waha
si¢ od charakteru wytrawnego po stodki. Wino to mozna produkowa¢ przez mieszanie winogron na etapie winifika-
cji lub na pézniejszym etapie przez mieszanie wina otrzymanego wylacznie ze wskazanych odmian winoroéli.
W momencie wprowadzania do obrotu wino musi posiada¢ okre§lone powyzej cechy, ktére sg charakterystyczne
dla pierwotnych odmian winoroli.

Minimalna zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,0 %;
Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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12.  Czgsciowo sfermentowany moszcz winogronowy ,Castelfranco Emilia” Moscato-Trebbiano

KROTKI OPIS

Czgsciowo sfermentowany moszcz bialych winogron o barwie stomkowozéltej o réznej intensywnosci, majacy deli-
katng i ulotng pianke oraz lekko owocowy aromat brzoskwini i banana. Charakteryzuje si¢ nutami kwiatowymi lipy
i bialych kwiatéw oraz stodkim smakiem o odpowiedniej kwasowosci. Mozna go produkowad przez mieszanie
winogron na etapie winifikacji lub na pdZniejszym etapie przez mieszanie czgiciowo sfermentowanego moszczu
winogronowego otrzymanego wylgcznie ze wskazanych odmian winorosli. W momencie wprowadzania do obrotu
wino musi posiada¢ okre$lone powyzej cechy, ktore sg charakterystyczne dla pierwotnych odmian winorosli.

Minimalna zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,0 %;

Rzeczywista objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: minimum 1 % i maksimum 3/5 catkowitej objetosciowej zawartosci
alkoholu;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

13.  ,Castelfranco Emilia” Trebbiano-Moscato

KROTKI OPIS

Wino biale o barwie stomkowozéttej o réznej intensywnosci oraz delikatnym i $wiezym zapachu kwiatéw polnych,
bialych kwiatéw i lipy z owocowymi, aromatycznymi nutami brzoskwini i banana. Pod wzgledem smaku jest
fagodne, bogate i delikatne, o odpowiedniej kwasowosci. Zawarto$¢ cukru waha si¢ od charakteru wytrawnego po
stodki. Wino to mozna produkowaé przez mieszanie winogron na etapie winifikacji lub na pézniejszym etapie
przez mieszanie wina otrzymanego wylacznie ze wskazanych odmian winoro$li. W momencie wprowadzania do
obrotu musi posiada¢ okreslone powyzej cechy, ktére sg charakterystyczne dla pierwotnych odmian winoroli. Mini-
malna zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5 %

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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14.  Pékmusujgce ,Castelfranco Emilia” Trebbiano-Moscato

KROTKI OPIS

Pétmusujace wino biale o barwie stomkowozdltej o réznej intensywnosci, majace delikatng i ulotna pianke oraz
o delikatnym i $wiezym zapachu kwiatéw polnych, biatych kwiatéw i lipy z owocowymi, aromatycznymi nutami
brzoskwini i banana. Pod wzgledem smaku jest fagodne, bogate i delikatne, o odpowiedniej kwasowosci. Zawarto$é
cukru waha si¢ od charakteru wytrawnego po stodki. Wino to mozna produkowacd przez mieszanie winogron na eta-
pie winifikacji lub na péZniejszym etapie przez mieszanie wina otrzymanego wylacznie ze wskazanych odmian
winoro$li. W momencie wprowadzania do obrotu musi posiadaé okreslone powyzej cechy, ktére sg charakterys-
tyczne dla pierwotnych odmian winorosli. Minimalna zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,0 %;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

15.  Czgdciowo sfermentowany moszcz winogronowy ,Castelfranco Emilia” Trebbiano-Moscato

KROTKI OPIS

Czg$ciowo sfermentowany moszcz biatych winogron o barwie stomkowozéltej o réznej intensywnosci, majacy deli-
katng i ulotng pianke oraz o delikatnym i $wiezym zapachu kwiatéw polnych, bialych kwiatéw i lipy z owocowymi,
aromatycznymi nutami brzoskwini i banana. Ma stodki smak o odpowiedniej kwasowosci. Wino to mozna produko-
waé przez mieszanie winogron na etapie winifikacji lub na péZniejszym etapie przez mieszanie wina otrzymanego
wylacznie ze wskazanych odmian winoro$li. W momencie wprowadzania do obrotu musi posiada¢ okreslone powy-
zej cechy, ktére sg charakterystyczne dla pierwotnych odmian winorosli. Minimalna zawarto$¢ alkoholu (w % obje-
tosci): 10,0 %;

Rzeczywista objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu: minimum 1 % i maksimum 3/5 catkowitej objetosciowej zawartosci
alkoholu;

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 13 g/l.

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z ograniczeniami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Ogolne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w %
objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)
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5. Praktyki enologiczne

a)  Podstawowe praktyki enologiczne

Produkcja win pélmusujacych i czgSciowo sfermentowanego moszczu winogronowego

Szczegdlne praktyki enologiczne

Metody ponownej fermentacji stosowane w produkji:

Wina z kategorii win pélmusujacych produkuje si¢ za pomocy drugiej fermentacji, zazwyczaj w autoklawach

(metoda Charmata). Nadal jednak praktykuje si¢ tradycyjna ponowng fermentacje w butelce.

Czg$ciowo sfermentowany moszcz winogronowy zawierajacy dwutlenek wegla z fermentacji produkuje si¢ w drodze
fermentacji w zbiornikach ci$nieniowych. Moszcze zawierajace dwutlenek wegla z fermentacji w momencie wpro-
wadzania do obrotu sg produkowane w autoklawach, aby zachowa¢ odpowiednig ilo§¢ dwutlenku wegla do wytwo-

rzenia pozadanego musowania w produkcie koficowym.

b)  Maksymalna wydajnos

1. ,Castelfranco Emilia” Bianco

232 hektolitry z hektara

2. ,Castelfranco Emilia” Bianco Frizzante

232 hektolitry z hektara

3. Czgsciowo sfermentowany moszcz winogronowy ,Castelfranco Emilia” Bianco
232 hektolitry z hektara

4. ,Castelfranco Emilia” Moscato

208 hektolitréw z hektara

5. ,Castelfranco Emilia” Moscato Frizzante

208 hektolitréw z hektara

6. Czgsciowo sfermentowany moszcz winogronowy ,Castelfranco Emilia” Moscato
208 hektolitréw z hektara

7. ,Castelfranco Emilia” Trebbiano

232 hektolitry z hektara

8. ,Castelfranco Emilia” Trebbiano Frizzante

232 hektolitry z hektara

9. Czgdciowo sfermentowany moszcz winogronowy ,Castelfranco Emilia” Trebbiano
232 hektolitry z hektara

10. ,Castelfranco Emilia” Trebbiano-Moscato

228 hektolitréw z hektara

11. ,Castelfranco Emilia” Trebbiano-Moscato Frizzante

228 hektolitrow z hektara

12. Czgciowo sfermentowany moszcz winogronowy ,Castelfranco Emilia” Trebbiano-Moscato

228 hektolitréw z hektara

13. ,Castelfranco Emilia” Moscato-Trebbiano

219 hektolitréw z hektara

14. Pétmusujace ,Castelfranco Emilia” Moscato-Trebbiano

219 hektolitrow z hektara

15. CzgSciowo sfermentowany moszcz winogronowy ,Castelfranco Emilia” Moscato-Trebbiano

219 hektolitrow z hektara
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6.  Wyznaczony obszar geograficzny

Wina i czg$ciowo sfermentowane moszcze winogronowe, ktére moga by¢ opatrzone ChOG ,Castelfranco Emilia”,

wytwarza si¢ z winogron uprawianych na obszarze produkcji obejmujacym:

— cale terytorium administracyjne nastgpujgcych gmin w prowingji Bolonia: Anzola dellEmilia, Argelato, Bolonia,
Calderara di Reno, Crevalcore, Sala Bolognese, San Giovanni Persiceto, S. Agata Bolognese i Zola Predosa, jak
réwniez caly obszar Bazzano i Crespellano w gminie Valsamoggia;

— cale terytorium administracyjne nastepujacych gmin w prowincji Modena: Castelfranco Emilia, Spilamberto, Cas-
telnuovo Rangone, Castelvetro di Modena, Formigine, Nonantola, Ravarino, San Cesario sul Panaro i Savignano
sul Panaro.

7. Gléwne odmiany winorosli

Montu B. — Montuni

Moscato Bianco B. - Moscato

Trebbiano Modenese B. — Trebbiano

Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano

Trebbiano Toscano B. — Trebbiano

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
8.1. ,Castelfranco Emilia” — wszystkie kategorie wino, wino pétmusujgce oraz czgsciowo sfermentowany moszcz winogronowy

Czynniki glebowe, klimatyczne i uprawowe istotne z punktu widzenia zwigzku

Obszar produkcji win ,Castelfranco Emilia” obejmuje srodkows czg$¢ réwniny Emilia, ktdra rozciaga si¢ miedzy pro-
wincjami Bolonia i Modena. Ze wzgledu na polozenie u podnéza Apeninéw réwnina ta charakteryzuje si¢ typowo
kontynentalnymi temperaturami i opadami, z goracym latem i chlodng zimg. Ziemia w Srodkowej czg$ci réwniny
Emilia s3 pochodzenia aluwialnego o bardzo tagodnych zboczach. Sklad chemiczny tamtejszych gleb charakteryzuje
si¢ dobrymi zasobami azotu catkowitego (N), a potas (K) przewaza nad fosforem (P). Sktad fizyczno-mechaniczny
gleb na prawym brzegu rzeki Panaro jest $rednio zwiezly, z tendencja do gliniastej struktury. W warstwach powierz-
chniowych i glebokich czesto wystepuje zwir bedacy skutkiem osadéw rzecznych naniesionych w ciggu ostatniego
tysigclecia. Rzeki Panaro i Samoggia oraz inne mniejsze strumienie splywajace z Apeninéw, oprécz dobrego
poziomu wod w podglebiu, zapewniajg wystarczajace zaopatrzenie w wode.

Poniewaz warunki glebowe i klimatyczne réwniny w okolicy Modeny i Bolonii sprzyjaja naturalnemu wzrostowi
winorodli, podstawe metody uprawy stanowi system treliazu skladajacy si¢ ze sznuréw statych z opadajacymi gale-
ziami, ktorych celem jest powstrzymanie bujnego wzrostu roélin i umozliwienie réwnomiernego rozlozenia pakéw,
przechwytywania energii promienistej oraz dotarcia do kiSci wystarczajacej ilosci powietrza i $wiatla.

Warunki glebowe, klimatyczne i uprawowe sg jednolite na réwninach i przedgdrzach prowincji Bolonia i Modena,
gdzie zyzno$¢ gleby i dostepnos¢ potasu (K), o ktérym wiadomo, ze ma zwigzek z procesem gromadzenia si¢ cukru
w owocach, oraz system treliazu przyjety przez plantatoréw winorosli pozwalaja zapewni¢ optymalne dojrzewanie
winogron.

Czynniki ludzkie i historyczne istotne z punktu widzenia zwigzku

Z historycznego punktu terytorium ,Castelfranco Emilia” wyznaczalo granice miedzy dwoma rywalizujacymi ze
soba miastami: Bolonia nalezata do Pafistwa Koscielnego, a Modena byla stolicg Ksigstwa Modeny i Reggio Emilia,
majacych zwigzek z krélewskim rodem Habsburgéw-Lotaryngii. Jadac z zachodu przez rzeke Panaro na moscie San-
t'Ambrogio w poblizu Modeny, gdzie przebiegala granica miedzy Ksiestwem a Paristwem Koscielnym, mozna bylo
zobaczy¢, jak winnice z uprawami winoro$li Lambrusco ustgpujg miejsca winnicom z uprawami bialych odmian
winorodli, takich jak Montti, Trebbiano i Albana. W 1929 r. Castelfranco Emilia, dotychczas boloniskie miasteczko,
stato si¢ czeScig prowincji Modena.
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Wiekowa tradycje zwigzang z winem bialym na tym obszarze potwierdzaja wezesne publikacje ampelograficzne. Juz
w 1823 r. pojawily si¢ wzmianki o odmianie ,Monttt”, synonim ,Montonego”, oraz wytwarzanym z niej winie,
w tym w mieszankach z innymi odmianami winogron biatych.

Czynnikiem ludzkim jest dzialalno$¢ miejscowych rolnikéw i plantatoréw winorosli, ktérzy dzigki swojej specjalis-
tycznej wiedzy agronomicznej i enologicznej zdolali rozstawi¢ wina ,Castelfranco Emilia”.

Technika uprawy opiera si¢ na systemach prowadzenia obejmujacych palikowanie z pojedynczym lub podwéjnym
sznurem stalym w celu ograniczenia wigoru roslin i zapewnienia wystarczajacej ekspozycji kiSci winogron na
$wiatlo stoneczne, aby winogrona osiagnely optymalng dojrzatosé.

Dojrzale winogrona charakteryzuja si¢ duzg zawartoscig cukru, wysoka kwasowoscig i duzg zawarto$cig substancji
aromatycznych charakterystycznych dla uprawianych odmian.

Znajduje to odzwierciedlenie w technicznych aspektach produkeji w zakresie laczenia odmian winorosli, metod pro-
wadzenia — pozwalajacych zapewni¢ zréwnowazong produkcje dostosowang do lokalnych cech gleby i klimatu —
oraz praktyk enologicznych, w tym naturalnej ponownej fermentacji w butelce lub w autoklawie.

8.2. ,Castelfranco Emilia” — kategoria wina

Informacje dotyczace szczegélnej jakosci produktu, ktéra mozna przypisaé jego pochodzeniu geograficznemu
i zwigzkowi przyczynowemu z obszarem geograficznym

Produkty oznaczone ChOG ,Castelfranco Emilia” w kategorii win majg barwe stomkowozoltg o réznej intensyw-
nosci i wyrazne aromaty kwiatowe charakterystyczne dla gtéwnych odmian winorosli.

Ich $wiezo$¢ i wonne aromaty przyczyniaja si¢ do wywazonego smaku. Wina te s3 dobrze zbudowane i bogate, maja
umiarkowang zawarto$¢ alkoholu i wyrazng, ale niezbyt dominujaca kwasng nute. Zawarto$¢ cukru w tych winach
waha si¢ od charakteru wytrawnego po stodki.

Sa to wina gotowe do natychmiastowego spozycia, nienadajace si¢ do lezakowania, ktére dobrze komponujg si¢
z makaronami i daniami z bialym miesem lub rybg. Wina te najlepiej spozy¢ w ciagu roku nastepujacego po roku
produkgji, aby lepiej docenié ich szczegdlne whasciwosci organoleptyczne.

Na cechy jakoSciowe tych win wplywaja warunki glebowe i klimatyczne obszaru produkcji, na ktérym panuje klimat
umiarkowany, chlodny i bezwietrzny, gleby sa dobrze drenowane, o dobrej dostgpnosci wody oraz wystepuja
znaczne wahania temperatury w okresie dojrzewania winogron. Dzieki temu winogrona dojrzewajg w sposob opty-
malny i uzyskuja odpowiednig zawarto$¢ cukru i kwasowo$¢, co laczy sie z pozostalymi wiasciwosciami organolep-
tycznymi i cechami jako$ciowymi zwigzanymi ze stosowanymi odmianami winorosli, ktore nastepnie znajdujg odz-
wierciedlenie w wyprodukowanych z nich winach.

Zwigzek przyczynowy opiera si¢ zatem na szczegélnej jakosci produktdw, ktdrg mozna przypisaé ich pochodzeniu
geograficznemu.

8.3. ,Castelfranco Emilia” — kategoria wina pétmusujgcego

Informacje dotyczace szczegélnej jakosci produktu, ktéra mozna przypisaé jego pochodzeniu geograficznemu
i zwigzkowi przyczynowemu z obszarem geograficznym

W regionie Emilia-Romania, w tym na obszarze produkcji win oznaczonych ChOG ,Castelfranco Emilia”, produkcja
win pélmusujacych ma dlugg tradycje. Poniewaz wina pélmusujace ,Castelfranco Emilia” sa bardzo cenione przez
konsumentéw, ich produkcja jest oplacalna.

Dojrzate winogrona charakteryzuja si¢ duza zawarto$cig cukru, wysoka kwasowoscig i duzg zawartoscia substancji
aromatycznych charakterystycznych dla uprawianych odmian, dlatego tez dobrze nadaja si¢ do drugiej fermentacji
w celu produkcji win nalezacych do kategorii ,wino pétmusujace”.

Produkcja win pétmusujgcych ,Castelfranco Emilia” polega na ponownej fermentacji w autoklawach (metoda Char-
mata) lub w butelkach, co pozwala na uzyskanie win pétmusujacych o nadci$nieniu spowodowanym dwutlenkiem
wegla powstalym w wyniku fermentacji.
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Wina pélmusujgce majg barwe stomkowoz6tta, dobra kwasowos¢ i umiarkowang zawarto$¢ alkoholu. Piana, uzys-
kana w wyniku ponownej fermentacji w autoklawach lub fermentacji w butelce, jest delikatna, dtugotrwatla i ulotna
oraz pozwala wydoby¢ kwiatowe i owocowe aromatyczne nuty gtéwnych odmian winorosli kazdego rodzaju. Te
wina pétmusujgce s gotowe do natychmiastowego spozycia i najlepiej zrobi¢ to w ciggu roku nastepujacego po
roku produkcji.

Na cechy jako$ciowe tych win potmusujagcych wplywaja warunki glebowe i klimatyczne obszaru produkgji, na kté-
rym panuje klimat umiarkowany, chtodny i bezwietrzny, gleby sa dobrze drenowane, o dobrej dostepnosci wody
oraz wystepuja znaczne wahania temperatury w okresie dojrzewania winogron. Dzigki temu winogrona dojrzewaja
w sposéb optymalny i uzyskuja odpowiednig zawarto$¢ cukru i kwasowos¢, co laczy si¢ z innymi wlasciwosciami
organoleptycznymi i cechami jako$ciowymi zwigzanymi ze stosowanymi odmianami winorosli, ktére nastgpnie
znajduja odzwierciedlenie w wyprodukowanych z nich winach.

Zwiazek przyczynowy opiera si¢ zatem na szczegélnej jakosci produktow, ktora mozna przypisaé ich pochodzeniu
geograficznemu.

8.4. ,Castelfranco Emilia” — kategoria czgsciowo sfermentowanego moszczu winogronowego

Informacje dotyczace szczegdlnej jakosci produktu, ktéra mozna przypisal jego pochodzeniu geograficznemu
i zwigzkowi przyczynowemu z obszarem geograficznym

Na obszarze produkcji win oznaczonych ChOG ,Castelfranco Emilia” rozwinela si¢ produkeja stodkiego i musuja-
cego produktu nalezgcego do kategorii czgsciowo sfermentowanego moszczu winogronowego.

Warunki glebowe obszaru produkeji charakteryzujg si¢ zyznymi gruntami pochodzenia aluwialnego, o glebach $red-
nio zwiezlych lub gliniastych, czasem luznych i Zwirowych, ktére sprzyjaja wydajnym winnicom.

Techniki uprawy, udoskonalane z biegiem czasu, opierajg si¢ na systemach prowadzenia obejmujacych palikowanie,
zaprojektowanych w celu ograniczenia wigoru roélin i zapewnienia wystarczajacej ekspozycji kisci winogron na
$wiatlo stoneczne, aby winogrona osiagnely optymalng dojrzatosé.

Dojrzale winogrona charakteryzuja si¢ duzg zawartoscia cukru, wysoka kwasowoscig i duzg zawartoscia substancji
aromatycznych charakterystycznych dla uprawianych odmian, ktére to cechy sa bardziej wyczuwalne w czgsciowo
sfermentowanym moszczu winogronowym, charakteryzujgcym si¢ delikatng i ulotng piang.

Rodzaje czeSciowo sfermentowanego moszczu winogronowego produkuje si¢ w drodze ponownej fermentacji
w autoklawach moszczu winogronowego lub czg$ciowo sfermentowanego moszczu winogronowego, w zwigzku
z czym charakteryzujg si¢ znacznym nadci$nieniem spowodowanym obecnoscia dwutlenku wegla powstalego
w wyniku fermentacji.

Moszcze te majg barwe stomkowoz6ltg i charakteryzuja si¢ dobrym poziomem kwasowosci, obnizong rzeczywistg
zawartoScig alkoholu oraz znaczng zawartoscig cukru resztkowego, co jest charakterystyczne dla czesciowo sfer-
mentowanych moszczéw. Posiadajg one wyrazne aromaty kwiatowe i owocowe charakterystyczne dla gtéwnych
odmian winoroli kazdego rodzaju. Piana jest delikatna i ulotna. Réwniez w tym przypadku produkty te s3 gotowe
do natychmiastowego spozycia i najlepiej zrobi¢ to w ciagu roku nastgpujacego po roku produkdji.

Na cechy jako$ciowe wplywajg warunki glebowe i klimatyczne obszaru produkcji, na ktérym panuje klimat umiar-
kowany, chlodny i bezwietrzny, gleby sg dobrze drenowane, o dobrej dostepnosci wody oraz wystepujg znaczne
wahania temperatury w okresie dojrzewania winogron. Dzigki temu winogrona dojrzewajag w sposéb optymalny
i uzyskuja odpowiednig zawarto$¢ cukru i kwasowos$¢, co faczy si¢ z pozostalymi wlasciwo$ciami organoleptycz-
nymi i cechami jako$ciowymi zwigzanymi ze stosowanymi odmianami winoro$li, ktore nastepnie znajdujg odzwier-
ciedlenie w powstalych produktach.

Zwigzek przyczynowy opiera si¢ zatem na szczegélnej jakosci produktéw, ktéra mozna przypisac ich pochodzeniu
geograficznemu.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze

Etykietowanie rodzajéw z dwoma odmianami wskazanymi na etykiecie (Trebbiano-Moscato i na odwrdt)
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu:

Oprécz szczegblnego przepisu UE dotyczacego dwdch odmian winorosli umieszczonych na etykiecie (art. 50 ust. 1
lit. a) ppkt (i) rozporzadzenia (UE) 2019/33) winogrona z odmiany o najnizszym procencie musza stanowic co naj-
mniej 15 % caloci. W przepisach krajowych przewidziano to w art. 45 ustawy 238/2016.

,Castelfranco Emilia” — kategorie wina, wina pémusujgeego oraz czgSciowo sfermentowanego moszczu winogronowego

Ramy prawne:

okreslone w przepisach UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

W przypadku produktéw z kategorii wina potmusujgcego i czeSciowo sfermentowanego moszczu winogronowego
mozna stosowa¢ korki w ksztalcie ,grzybka”, pod warunkiem ze wysokos¢ kazdego kapturka zakrywajacego korek
wynosi nie wiecej niz 7 cm.

Ten rodzaj korka mozna stosowac na podstawie odstepstwa przewidzianego w przepisach UE (art. 57 ust. 2 rozpo-
rzadzenia (UE) 2019/33).

Obszar produkcji wina

Ramy prawne:

okreslone w przepisach UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo dotyczace produkeji na wyznaczonym obszarze geograficznym

Opis wymogu:

W odpowiednich przepisach UE (obecnie art. 5 rozporzadzenia (UE) 2019/33) dopuszczono, aby proces winifikacji,
w tym druga fermentacja w celu uzyskania win pétmusujacych i czeSciowo sfermentowanych moszczy winogrono-

wych, odbywala si¢ nie tylko na wyznaczonym obszarze produkgji winogron, ale takze na sgsiednich obszarach
w regionie Emilia-Romania.

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/15995
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